
*IN CASO DI MANCATA REPERIBILITÀ DEL PRODOTTO 
FRESCO, QUESTO POTREBBE ESSERE SOMMINISTRATO PREVIO 
TRATTAMENTO TERMICO.

1 CEREALI - 2 CROSTACEI - 3 UOVO - 4 PESCE - 5 ARACHIDI 
- 6 SOIA - 7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 
SEDANO - 10 SENAPE - 11 SEMI DI SESAMO - 12 DIOSSIDO 
DI ZOLFO - 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA 
ATTIVITÀ SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI 
INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI A 
CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.

ANTIPASTI
INSALATA DI PATATE ..................6
piselli, cipolla, erba cipollina,
olio, sale, pepe, ponzu
A:3,6,9

PANE BRUSCATO .........................5
pomodoro, basilico
A:1

TAGLIERE SALUMI & FORMAGGI ..... 15
A:7

VERDURE ARROSTO.......................6
brodo vegetale, rafano
A:6,8,9

ERBE DI CAMPO SALTATE PICCANTI..5
A:6

FRITTI
SUPPLÌ* [1PZ] ..............................3
by Luciano Cucina Italiana
A:1,7,9

CROCCHETTA DI PATATE* [1PZ]........ 2,5
provola, prezzemolo, pecorino
A:1,7

OLIVE ALL’ASCOLANA* [5PZ] .......... 5,5
A:1,3,7,9

ALICI RIPIENE* [5PZ] ....................9
ricotta e menta, con la sua emulsione
A:1,4,7

POLPETTE DI BOLLITO* [3PZ] ............9
salsa verde, senape
A:1,3,6,9,10

BACCALÀ* [1PZ].............................6
maionese al verde, limone, 
semi di sesamo
A:1,3,4,11

FIORI DI ZUCCA* [1PZ] ...................3
secondo disponibilità di mercato
A:1,4,7

PATATINE FRITTE*......................4

PIZZE DI NOSTRA PRODUZIONE

MARINARA ................................7
pomodoro, aglio, prezzemolo, 
acciughe, capperi
A:1,4,12

BOSCAIOLA ............................. 11
fiordilatte, funghi cardoncelli,
salsiccia
A:1,7

MARGHERITA..............................8
fiordilatte, pomodoro, 
parmigiano, basilico
A:1,7

DIAVOLA................................ 10
pomodoro, ventricina, 'nduja, 
fiordilatte, basilico
A:1,7

TONNO E CIPOLLA..................... 10
pomodoro, cipolla rossa, tonno
marinato, fiordilatte, basilico
A:1,4,6,7

VERDURE................................ 10
crema di broccoli romaneschi, funghi 
champignon, verdure arrosto, fiordilatte
A:1,7

CAPRICCIOSA .......................... 11
pomodoro, fiordilatte, uovo marinato, 
prosciutto crudo, funghi champignon, 
olive nere, carciofi alla cafona
A:1,3,6,7,12

CALABRESE ............................. 11
crema di peperone rosso, fiordilatte, 
‘nduja, burrata, ricotta salata, 
basilico
A:1,7,12

IL MARATONETA ....................... 12
pomodoro, salsa rosa, misticanza, 
gamberetti, pomodorini, sedano
A:1,2,7,9

PIZZA DEL GIORNO ................... 12
secondo disponibilità di mercato
A:1,7

CALZONE................................ 10
prosciutto cotto arrosto, fiordilatte, 
ricotta di pecora, prezzemolo
A:1,7

FOCACCIA BIANCA.......................4
A:1

DOLCI
TIRAMISÙ AL PIATTO ..................6
A:1,3,7

CRÈME CARAMEL .........................6
A:3,7

PANNA COTTA ............................5
al cioccolato
A:7,8

CROSTATA ................................5
A:1,3,12

SOFT DRINKS
ACQUA LISCIA [50CL] ................... 1,5

ACQUA FRIZZANTE [75CL]..................2

COCACOLA [VETRO 33CL] .......................4

FANTA [VETRO 33CL]............................4

CHINOTTO [VETRO 25CL] .......................4

LEMON SODA [VETRO 20CL].....................4

7UP [VETRO 33CL] ..............................4

SUCCO DI POMODORO................. 2,5

CAFFÈ.....................................2

COCKTAILS BY

DRAFT

Gin Tonic.................................8
Spritz ....................................8

PRE BATCH

Abebe Bikila [NEGRONI] ......................8
Fidippide [OLD FASHIONED] ......................8
Alex Schwazer [TOMMY’S MARGARITA] ..............8

BIRRE BY

CLASSICA [VETRO 33CL] .................4

SENZA GLUTINE [VETRO 33CL] ..........4

NASTRO AZZURRO 0.0  [VETRO 33CL] ... 4
Analcolica

NASTRO AZZURRO [SPINA 40CL].........4

KOZEL DARK [SPINA 30CL] ..............7

RAFFO [SPINA 40CL] .....................6

FULLER’S IPA [SPINA 40CL] ...........8

BOLLICINE
LA BAZZA .............................. 20
Spumante Brut Nature, Ozzanesi

LA BULLE .............................. 30
Surprise Chenin Blanc,
Chateau De l’Aulée

BIANCHI
TARABARALLA .......................... 18
IGT Toscana Bio, Tarabaralla

BOMBINO IGP PUGLIA BIO 2023.... 18
Bombino Bianco, Tenuta Demaio

ORANGE
NIDO DEL GRUCCIONE ................ 20
Fiano, Tenuta Demaio

ROSSI
TARABARALLA .......................... 20
IGT Toscana Rosso, Tarabaralla

COLLINE NOVARESI ................... 25
Doc Nebbiolo, Filari del Rosa

NERO DI TROIA IGP.................. 20
Puglia Bio 2022, Tenuta Demaio

-----

AL CALICE ...............................6

AMARI
Amario ....................................3
Fernet ....................................3
Formidabile...............................3
Genziana ..................................3
Limoncello................................3
Grappa ....................................3
Sambuca ...................................3

SERVIZIO ............................. 1,5

INSTAGRAM:
ilmaratoneta_roma


